1990 - Allt borjar
Johan Zille med familj flyttar ner till den

lilla bergsbyn Gavorrano i Toscana.

2004 - En 1dé fods

Italienarna skrattar och &r skeptiska
till idén och menar att druvorna maste
krossas pa plats. De bada vinmakarna blir
visserligen skrimda men det stoppar

dem givetvis inte...

Forsta leveransen
Den forsta leveransen blir staende
pa ett transportkontor. Néar druvorna

nar Sverige dr de daliga och vinet liknar
mest vindger. Men skam den som ger sig.

Johan och Per styr sjdlva ner mot

Toscana i en Volvo kombi. Pa vigen

tillbaka till Sverige har de med sig druvor

och tips fran vinmakaren Simone

Cicarelli och vingrossisten Rossana.

2005 - 2009
Garagetramp ning

Druvor plockas i Toscana,

kors till Sverige och trampas i

ett gammalt garage.

2010 - Invigning av
Hogberga Vinftabrik
Johan Hjort,VD pa Hogberga

Gard, skriver under visionen och
vinproduktionen forflyttas till en
dkta vinfabrik. En italiensk oenolog
stottar verksamheten och vinprover

skickas for tester i Toscana.

I0 ton druvor plockas
I september gar den forsta kylbilen
ner till Maremma i Toscana och 10 ton
druvor av sorterna Cabernet Sauvignon
och Sangiovese plockas. Pa Lidingo
paborjas vinifiering och ekfatslagring.
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2011 - 7 500 flaskor

Hosten 2011 ar de forsta 7500 flaskorna fran
Hogberga Vinfabrik klara och redo att avsmakas.
De skeptiska har motbevisats. Vinet tar namnet 8,90
efter Bob Beamons virldsrekord i langdhopp som
ansags omojligt att sla. Ungefar lika omojligt som att

gora vin i Sverige pa italienska druvor.
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20II - Premiir pa Systembolaget

Vinet serveras pa Hogberga Gard men finns
ocksa pa de tre mest niarliggande Systembolagen;
Lidingo, Faltoversten och Garnisonen

samt i bestdllningssortimentet.

2012 - Luca Rettondini gor entre

Hogberga Vinfabrik tillsdtter en ny oenolog,
Luca Rettondini, till vardags produktionsansvarig pa
vingdrden Le Macchiole (som 2009 utségs till Italiens
basta vingard av Italienska sommelierfbreningen).
Druvorna som plockas ar; Gabernet Sauvignon,
Merlot, Petit Verdot och Sangiovese.

2016 - Italienska druvor i svensk jord

De forsta egna druvplantorna sitts i svensk jord
vid Hogberga Gard och Hogberga Vinfabrik.
Premiar for Hogberga Rosé - fruktig smak med
inslag av mogna jordgubbar, aprikos och skogshallon.

2017 - Vinmakarutbildning

Tillsammans med Scandinavian Wine Academy
startar Hogberga Vinfabrik Sveriges forsta

vinmakarutbildning.

2018 - Tur & Retur

Tre italienska toppkrogar importerar
tillbaka vinet fran Hogberga Vinfabrik

for att servera det 1 Toscana.

2018 - Namnbyte

Fram till 2018 hette vinet 8,90 men

det visade sig att en vingard i Rioja dgde

sitffrorna 890 f6r vin. Da atergick man

till ursprungsidén. Att forse etiketterna

med humlor, eftersom humlor

egentligen inte ska kunna flyga.
Men flyger anda.

2018 - Sprit

Destillat gjort pa druvor far endast
bendmnas Grappa i [talien, men i
Sverige kallar vi var egen tor Sprit.
Vi producerar den tillsammans med
Tevsjo Destilleri i Jarvsé och den finns

alltid att avnjuta pa Hogberga.

2020 - Allt dr mojligt

2020 stalldes resa och druvplockning
in pa grund av pandemin men detta
hindrade inte vinfabrikens kreativa

vinmakare. Svenska blabir blev
l6sningen som resulterade i en hiarlig

sparkling blabar samt blabarsgrappa.

2020 - Hogberga Natur

Vinfabriken lanserar sitt forsta
naturvin. Druvorna handskérdades 2019
av Hogberga pa vingardarna La Cura
och San Christoforo - tva ekocertifierade
gardar i Toscana. Att arbeta med
ekologiska vindruvor blir en sjalvklarhet,
sidrskilt nar delar av produktionen

redan ar enligt naturvinsprincipen.

2020 - Winebuilding -
ny rolig aktivitet

Att skapa vin i grupp och sedan tavla
om vilket team som skapat den bista
vinblenden har utvecklats till ett
otroligt lyckat och roligt koncept for
Hogberga Gards konferensgister.




